
UNIVERSIDADE DOS AÇORES 
CALENDÁRIO ESCOLAR 

ANO LETIVO 2024/2025 

1º ANO – 2º Semestre 

Mestrado em Tecnologia e Segurança Alimentar 
 

 

Semana de 6 a 7 de março 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Férias de 

Carnaval 
Férias de 
Carnaval 

Férias de 
Carnaval 

Toxicologia 
Alimentar 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 10 a 14 de março 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco 
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 17 a 21 de março 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco 
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 24 a 28 de março 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco 
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Horas acumuladas até ao final de março: 

Toxicologia Alimentar: 14:00 horas 

Gestão da Qualidade: 14:00 horas 

Qualidade da Água e Tratamento de Efluentes: 10:30 horas 

Perceção e Gestão do Risco: 10:30 horas 

Alimentos Promotores de Saúde: 0 horas 

Optativa – Tecnologia das Carnes e Pescado: 10:30 horas 

 

  



 

Semana de 31 de março a 4 de abril 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco  
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 7 a 11 de abril 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco  
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de: 21 a 25 de abril 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Férias 

Páscoa 
Optativa 

TCP 
Perc. Gestão 

do Risco  
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Feriado 

 

Semana de: 28 de abril a 2 de maio 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Toxicologia 

Alimentar 
Optativa 

TCP 
Alimentos 

Prom. Saúde 
Feriado Gestão da 

Qualidade 
 Sábado 
10:00 – 12:00 Perc. Gestão 

do Risco  
 

Horas acumuladas até ao final de abril: 

Toxicologia Alimentar: 24:30 horas 

Gestão da Qualidade: 24:30 horas 

Qualidade da Água e Tratamento de Efluentes: 21:00 horas 

Perceção e Gestão do Risco: 23:00 horas 

Alimentos Promotores de Saúde: 3.30 horas 

Optativa – Tecnologia das Carnes e Pescado: 24:30 horas 

  



 

Semana de 5 a 9 de maio 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Alimentos 

Prom. Saúde 
Optativa 

TCP 
Toxicologia 
Alimentar 

Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 12 a 16 de maio 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 * Alimentos 

Prom. Saúde 
Optativa 

TCP 
Toxicologia 
Alimentar 

Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 Sábado 
9:00 – 12:30 Qual. da Água 

Trat. Efluentes 
 

Semana de 19 a 23 de maio 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 * Alimentos 

Prom. Saúde 
Optativa 

TCP 
Toxicologia 
Alimentar 

Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

Semana de 26 a 30 de maio 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:00 Alimentos 

Prom. Saúde 
Optativa 

TCP 
Toxicologia 
Alimentar 

Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 Sábado 
10:00 – 12:00 Alimentos 

Prom. Saúde 
 

Horas acumuladas até ao final de maio: 

Toxicologia Alimentar: 38:30 horas 

Gestão da Qualidade: 38:30 horas 

Qualidade da Água e Tratamento de Efluentes: 35:00 horas 

Perceção e Gestão do Risco: 23:00 horas 

Alimentos Promotores de Saúde: 19:30 horas  

* Professor José Baptista 

Optativa – Tecnologia das Carnes e Pescado: 38:30 horas 

 

 

 

 

  



 

 

Semana de: 2 a 6 de junho 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:30 Alimentos 

Prom. Saúde 
Optativa 

TCP 
Toxicologia 
Alimentar 

Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 Sábado 
9:00 – 13:00 Toxicologia 

Alimentar 
 

 

Semana de: 9 a 13 de junho 
 Segunda Terça Quarta Quinta Sexta 
17:30 – 21:30 Feriado 

Açores 
Feriado 

 
Optativa 

TCP 
Qual. da Água 
Trat. Efluentes 

Gestão da 
Qualidade 

 

 

Horas acumuladas até ao final de junho: 

Toxicologia Alimentar: 46:00 horas 

Gestão da Qualidade: 46:00 horas 

Qualidade da Água e Tratamento de Efluentes: 46:00 horas 

Perceção e Gestão do Risco: 23:00 horas 

Alimentos Promotores de Saúde: 23:00 horas 

Optativa – Tecnologia das Carnes e Pescado: 46:00 horas 

 

 


